Fosso Corno

Vino Rosso

ZERESIMO

Zeresimo ist ein Rotwein aus Abruzzen, der beweisen will, dass aus
der Kombination von einer einheimischen Rebsorte (grof3e Struktur)
und Merlot (Eleganz und Feinheit) ein Super Wein entstehen kann.
Zeresimo wird nur aus Trauben hergestellt, die ausschliefllich von un-
serem eigenen Weinberg stammen, welcher sich auf einer Hohe von
140 m. @.d.M. befindet, mit einer optimalen Siid-West Lage.

Traubensorten: 70% einheimischen Rebsorte - und 30% Mer-
lot-Trauben

Weinbereitung: Die Trauben werden zu verschiedenen Zeitpunkten
gelesen und separat je nach Rebsorte vinifiziert. Es folgt die Assem-
blage und eine Lagerung tiber 12 Monate in Tonneaux-Féssern von
500 Lt. Danach lagert der Wein noch weitere 6 Monate in Edelstahl
und anschliefSend in Flaschen

Weincharakteristiken: dieser Wein besitzt eine intensive, dunkle,
rubinrote Farbe. Sein Bukett ist fruchtig, an Brombeere erinnernd mit
grasigen Noten. Im Geschmack ist er weich, samtig, trocken, wiirzig,
gut ausgewogen, mit eleganten Tanninen und lange anhaltend.

Serviervorschlige: er passt sehr gut zu Nudelgerichten mit Fleisch-
saucen, ideal zu gebratenem Fleisch, Wildgerichten sowie wiirzigen

Kasesorten.

Serviertemperatur: 16 — 18 °C
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