Fosso Corno

Montepulciano D’Abruzzo D.O.C.
RISERVA

Anbaugebiet:

die Trauben kommen ausschliefdlich aus dem hiigeligem Montepulci-
ano d’Abruzzo D.O.C. Gebiet, in der Ndhe der Ortschaft Roseto Degli
Abruzzi.

Rebsorten:
100% Montepulciano - Trauben.

Weinbereitung:

nach der 14-tagigen Alkoholgarung unter Schalenkontakt, lagert der
Most in Edelstahlbehiltern.

Dieser Riserva lagert 24 Monate lang im Keller, davon 12 Monate in

franzosischen Eichenholzfdssern von 15 hl-Grof3e. Nach einer weite-
ren Verfeinerung von 2 — 3 Monaten in den Flaschen, kommt er auf

den Markt.

Weincharakteristiken:

er besitzt eine intensive rubinrote Farbe. Im Bukett sind typische No-
ten nach reifen Pflaumen, schwarzen Kirschen und wiirzigen Noten
zu erkennen. Am Gaumen ist er kdrperreich, mit feinen Tanninen,
fruchtig und wiirzig mit balsamischen Noten und lange anhaltend.

Serviervorschlag:
dieser Wein passt ausgezeichnet zu Pasta mit Fleischsaucen, Braten,
Angus Beef, Spareribs auf dem Grill, Wildbret und reife Késesorten.

Serviertemperatur:
16 - 18° C.
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