Fosso Corno

Montepulciano D’Abruzzo D.O.C.
AIRES

Zona di produzione:

le uve provengono dalla zona “Fosso Corno’, una collina di circa 30
ettari in Contada Cologna nelle vicinanze di Roseto degli Abruzzi, nel
cuore della zona del Montepulciano D.O.C.G.

Uvaggio:
100% uve Montepulciano provenienti dall'azienda agricola “Fosso
Corno”. Tradizionale sistema di piantagione a filari.

Vinificazione:
tradizionale vinificazione in rosso a contatto con le bucce. Il vino
viene affinato solamente in acciaio.

Caratteristiche Organolettiche:

colore rosso rubino. Il Bouquet ¢ fresco, il sapore & secco e gradevole.
“Aires” ¢ un Montepulciano giovane, fresco e piacevole, ben equilibra-
to e di pronta beva.

Abbinamenti gastronomici:
si abbina con piatti di pasta, pizza, carne rossa e formaggi.

Temperatura di servizio:
18 °C
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