
societa’ agricola semplice

生産地: 
モンテプルチアーノDOCGの生産地の中心であるアブルッツォ
州・ロゼート デ リ アブルッツィ近郊のコンターダ コローニャ村
の30ヘクタールの畑にて生 産。  この畑は低地部にあり、良い
ブドウのみ選別して収穫をしています。

品種: 
モンテプルチアーノ種 100%

醸造: 
ステンレスタンクにて、赤ワイン特有のマセラシオンと12日間ほ
どのアルコ ール発酵をおこないます

熟成: 
このリゼルヴァは12ヶ月間、15へクトリットルのフレンチオーク
の大樽に て熟成を行い、市場に出荷されるまで、約24ヶ月ワイ
ナリーで熟成をされま す。 
、

特徴: 
濃いルビーレッド色と柔らかくも複雑な香りで溢れたワインで
す。完熟のプラ ムカンゾウの味わいと豊醇かつ洗練されたタン
ニンの余韻が長く続きます。

相性: 
ローストした肉料理、ジビエ料理、熟成をかけたチーズと相性が
良いです。

サービス温度: 
18°

Montepulciano D’Abruzzo D.O.C.
RISERVA
モンテプルチアーノ ダブルッツォ D.O.C


